VOORGERECHTEN

BRUSCHETTA AL POMODORO 9
bruschetta | fomaten | basilicum

MISTO TERRA 18,5

carpaccio | vitello fonnato
Bresaola met truffel
Buffelmozzarella | Crostino

INSALATA CAPRESE 13,5

[taliaanse buffelmozzarella
fomaat

SARDINE FRITTE IN OLIO DI OLIVA 13,5
gebakken grote sardines vit de
Mediterrane zee

CACIUCCO (ZUPPA DI PESCE)
delicate visbouillon met vis en
tfomaat

14,5

ZUPPA DI POMODORO 9.5
tomatensoep

BAKJE OLIUVEN & BROOD 7

ITALIAANS BROOD 6

MISTO ITALIANO 16,5
burrata, Parmaham, Crostino

MISTO MARE 18,5

garnalen | ansjovis
mosselen | zalm carpaccio
Crostino

VITELLO TONNATO 16
dungesneden kalfsviees
tonijnsaus | Parmezaanse kaas

CARPACCIO DI MANZO 16
dungesneden ossenhaas

INSALATA RUCOLA E PARMIGIANO 8,5
kleine salade van rucola
flinters Parmezaanse kaas

INSALATA MISTA /.5
kleine gemengde salade

FOCACCIA 8,5
ltaliaans platbrood zeezout
rozemarijn | knoflook



PIZZA MARGHERITA

tomaat | Mozzarella

PIZZA NAPOLITANA
tomaat, ansjovis, oregano

PIZZA QUATIRO
FORMAGGI

tomaat | Parmezaan
mozzarella | Gorgonzola

PIZZA VEGETARIANA
gegrilde courgette |
paprika | aubergine
mozzarella (600 kcal.)

PIZZA BURRATA RUGOLA
burrata (mozzarella met
room) rucola|tomaat
cherrytomaat

PIZZA BORROMEO
tomaat | mozzarella
beenham | champignons

PIZZA TONNO & CIPOLLA

tonijn | fomaat
mozzarella | ui

15,5

19

16,5

16,5

PIZZA

PIZZA PROSCIUTTO &
PARMIGIANO

San Daniele ham, Parmezaan, rucolag,
mozzarellas

PIZZA 4 STAGIONI
artisjok, tomaat, basilicum, ham,
champignon , olijiven, mozzarella

PIZZA SALAME PICCANTE
(op verzoek ook milde salami)

PIZZA MARINATA

mosselen | ansjovis
garnalen| tonijn
mozzarella | tomaat

PIZZA CARPACCIO

PARMIGIANO & RUGOLA
carpaccio | Parmezaan
mozzarella | tomaat

rucola en pijnboompitten

PIZZA AVOCADO

avocado | kip | mozzarella
tomaat, sla, Tabasco (650 kcal.)

PIZZA BURRATA COPPA DI PARMA
burrata (mozzarella met
room | coppa di Parma | tomaat

PIZZA BIMBO

20,50

19

18

20

20,5

21

22

10



Pasta, huisgemaakt

RISOTTO 4 formaggi

Parmezaan, Gorgonzolaq, ricotta,

Roomboter (min. 30 minuten)

LASAGNE BOLOGNESE
lasagna | Bolognese saus
besciamella | Parmezaan

‘DE VROLIJKE WEDUWE’
zwarte tagliatelle

(met inktvis-inkt) garnalen
cherrytomaat | pistachenoot

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE
spaghetti | zeevruchten

PENNE POLLO PESTO E RUGOLA
penne | kip | pesto | room
knoflook | cherrytomaat
rugola

SPAGHETTI ALLA RUSTICA
spaghetti | cherry fomaat
pepertie, knoflook , basilicum

SPAGHETTI ALLA CARBONARA

spaghetti | spekjes | eierdooier

room | Parmezaan
fikje pikante peper

PAPPARDELLE CON SALSICCIA
verse brede lintpasta met

lamsworst tomatensaus en paprika

FUSELLONI ALLA BARESE
spiraalvormige pasta | worst
Broccoli | room

FUSELLONI GORGONZOLA e GAMBERI
spiraalvormige pasta | garnalen |
Gorgonzola | room | cherrytomaat

KAASFONDUE (nieuw)

IGROTE PORTIES + 3,5

21

17,5

21

18

22

19

GNOCCHI GORGONIOLA & NOCI

huisgemaakte gnocchi
Gorgonzola | noten

SPAGHETTI BOLOGNESE
spaghetti | Bolognese saus

PENNE ALLA WORONOFF

penne | ossenhaas | rozemarijn

tijm , cherrytomaat

RAVIOLI RICOTTA & SPINACI
huisgemaakte ravioli
gevuld met ricotta en spinazie

PENNE CON GAMBERETTI & RUCOLA

penne |garnalen | rucola
cherrytomaatje

PENNE ALL'ARRABBIATA
penne | rode peper| fomaat

PAPPARDELLE COLOMBO
brede lint pasta | garnalen
roomsaus | pesto

PASTA BIMBO
pasta met tomatensaus voor
de bambini

FUSELLONI ALL'AMATRICIANA

spiraalvormige pasta| spekjes| ui

fomatensaus

PACCHERI CON PANCETTA E ZUCCHINE
grote tube-vormige pasta| pancetta
(kruidige buikspekjes) | courgette

SPAGHETTI Aglio e Olio

17,5

18,5

18,5

19,5

15,5

19.5

9.5

19



VLEES

INSALATA POLLO GRIGLIATO 20,5 FILETTO CON FUNGHI 32
Royale salade | gegrilde kip DI BOSCO

paprika | fomaat Ossenhaas | kalfsjus

gegrilde courgette bospaddenstoel

Parmezaanse kaas | dressing auberginekrul & ricotta

COTOLETTA ALLA MILANESE 22 FILETTO PEPE & 32
(SCHNITZEL) GORGONIOLA

Gepaneerde ossenhaas | pepersaus
Varkensmedaillon Gorgonzola

auberginekrul & ricotta

SCALOPPINA AL MARSALA 25,5 RIB EYE DI MANZO ALLA 31
Kalfsmedaillons GRIGLIA
Marsala-saus Rib Eye rund (ca 250 gr) van
de grill 8 weken gerijpt
daardoor zeer smaakvol

SALTIMBOCCA ALLA 27  SALSICCIA D’AGNELLO 22,5
ROMANA Lamsworstjes van de grill
kalfslapjes “op z'n Romeins” met friet

Parmaham, blaadje salie

COSTOLETTE DI AGNELLO 29,5 MELANZANA RIPIENA 22
GRIGLIA Met groenTOeQTiigvulde aubergine
Lamskoteletten van de grill Gevuld met rundergehakt

FILETTO con FEGATO di 32

POLLO & CIPOLLA
Kippenlevertjes met gebakken ui

Alle vleesgerechten (behalve de salades) worden geserveerd met :
Friet of aardappeltjes uit de oven of spaghetti aglio & olio



VIS

INSALATA DI GAMBERI E AVOCADO 20,5
royale salade | gamba’s | sla | groenten | avocado
dressing

GAMBERONI NIGERIANI ALLA GRIGLIA (5 STUKS) 28
wilde grote gamba’s uit Nigeria van de grill met
citroendressing , courgettekrul & Ricotta

BRANZINO AL SALE 33

zeebaars in een zoutkorst
courgette-krul & Ricotta

FILETTO DI BRANZINO ALLA MEDITERRANEA 28
zeebaarsfilet gebakken met tomaatjes kappertjes en zwarte
olijven

FRITTURA MISTA 25
zeevruchten frituur

ORATA AL FORNO (500 GRAM) 31

dorade, gemarineerd en in de oven bereid
Courgette-krul & Ricotta

MOSSEL-SCHAAL met SPAGHETTI AGLIO/OLIO & CROSTINO 25
mosselen | spaghetti olijfolie/knoflook | crostino

Alle visgerechten (behalve de salades) worden geserveerd met :
Friet of aardappeltjes uit de oven
of spaghetti aglio & olio



onze Special...

Pasta al Parmigiano

Pasta al Parmigiano : overheerlik maar ook een culinaire
beleving. Het gerecht wordt aan tafel bereid en begint
met het gieten van Brandy in een enigszins uitgeholde,
Parmigiano kaas, de drank wordt vervolgens
aangestoken.

Eenmaal in de kaas brandt de drank nog een tijdje door
waardoor de bovenste laag

van de kaas smelt. Als de Brandy uitgebrand is, wordt vers
bereide pasta met saus (op basis van room en gerookte
spekjes) in de kaas gestort.

De mal van de kaas wordt op deze manier gebruikt als
schaal voor pasta, het kaasbedje smelt en de pasta kan
de unieke aroma’s opnemen. De pasta wordt na snel
omroeren direct opgediend met vers gemalen zwarte
peper. Dit gerecht wordt aan tafel bereid.

23 euro

Met truffel + 3,5 extra

Wiinadvies Valpollicella



Homemade DESSERTS

Scroppino 8

Citroenijs , wodka en Prosecco

Lemon ice cream, Vodka and Prosecco
cream

Tiramisu 8
Lange vingers, Mascarpone, koffie, cacao & Amaretto
Ladyfingers, Mascarpone, coffee, cacao & Amaretto

Zabaglione 9
Verse eiercreme met Marsala wijn, bolletje ijs lange vinger
Egg cream with Marsala wine, ice cream & ladyfinger

Torta di Limone 8
Citroentaart
Lemon cake

Proeverij van desserts 11,5
Tiramisu, lemon cake & Scroppino

home made

Dame Blanche 8

Vanille ijs , chocoladesaus, slagroom
Vanilla icecream, hot chocolate,

Panna Cotta 8

Roompudding met warme karamel
Cream pudding with caramel sauce

Torta Nutella 8

Taart met Nutella en Vanille
Nutella cake with Vanilla

Torta di formaggio 8
Cheesecake , Mascarpone &
Ricotta Philadelphia



